APERITYVAI

Campari | 5
Lillet Blanc | 5

Ricard | 7
Pastis Garagai | 7

BURBULIUKAI

Pommery, Brut Royal | 17

Pommery, Brut Rosé | 19

Besserat de Bellefon, Bleu Brut | 19
Domaine de la Guilloterie, Crémant Brut |10

ASTORI A

BRPASSEPRPIE

VYNAI TAUREMIS

Jeff Carrel, Morillon Blanc Chardonnay | 10
The Ned, Pinot Grigio | 11
Domaine de I’Enchantoir, “Terre Blanche” Chenin | 13

BALTIE]I

Les Demoiselles, Sancerre Sauvignon | 13

RAUDONIE]JI Chateau Changtolle, Lalande-de-Pomerol | 12
Ferraton Pere & Fils, Cotes-du-Rhone Villages Plan de Dieu | 10
Varvaglione, Salice Salentino DOP | 11
Chiateau Comte des Cordes, Saint-Emilion Grand Cru | 15

ROZINIAI Camargue Rosé | 10

Pinot Grigio Rosé | 10

Albert Bichot, Chablis, Domaine Long-Depaquit | 14
Weingut Knipser, Kalkmergel Riesling | 14

Domaine Eric Louis, Pouilly-Fumé | 16

Albert Bichot, Bourgogne Cote d’Or Pinot Noir | 15
Podere 29, Nero di Troia IGT | 16
Cuvelier Los Andes, Grand Vin | 19

Albert Bichot, Crémant de Bourgogne Blanc de Blancs | 14

PRIESPIETIS

Alyvuogés, rozmarinai, citrusai 8

UZKANDZIAI

OTO SEVICE

agurky kremas, zirneliy ankstys, ridikéliai
SALDZIUJU BULVIU KAPOTINIS

dziovinti pomidorai, avokadas, ozkos suris
JAUTIENOS KAPOTINIS

salotos, gruzdintos bulvytes, chalapos paprika

SMIDRAI
grazgarstés, migdolai, suris ,,Dziugas®

KARSTI UZKANDZIAI

,BOUILLABAISSE®“ SRIUBA

smulkiai pjaustytos darzovés, véziy uodegelés
PRANCUZISKA SVOGUNU SRIUBA
naminis vistienos sultinys, skrebutis, grujeras

ANCIU KEPENELES , FOIE GRAS“
kriausé, sviestiné duonelé, demi-glace padazas

ASTUONKOIJIS
mélynos bulvés, paprika, svogunai

,»Astorijos* Pavlova
Levandy krembriulé

Dienos desertas

PLAT DU JOUR

Anciy kepenéliy pastetas, juoda duona, brendzio gelis

Kiekvienq dieng misy Sefas parnosia kq nors ypatingo - ikvépto

9 segono, Svieziy ingredienty ir tiesiog geros idéjos. Pasiteirankite
padavéjo apie Siandienos patiekalq
PAGRINDINIAI

18 LIETUVISKA ELNIENA 36
burokeliai, misko grybai, pankolis

14 OTO FILE 29
cukinija, salsa verde, ikrai

18 L CHAROLAIS“ JAUTIENOS ISPJOVA 42
smidrai, brokoliy stiebai, brendzio padazas

16 ANTIENOS KONFI ,, WELLINGTON* 29
grybali, saltalankiy gelis, sluoksniuota tesla
SMIDRAI 22
olandiskas padazas, ,,Ratte* bulvés, Parmos kumpis
NICOS SALOTOS 24
kepta tuno filé, Sparaginés pupelés, bulvés,

16 Vidurzemio juros padazas

14

GARNYRAI

24
Prancuziskos bulvytes 7 Zalios salotos 6

22 Kepti Sparagai 0 Bulviy kose 7

DESERTAI & SURIAI

12 Suriy rinkinys 17

12 Ozkos, avies ir karvés pieno suriy rinkinys,

11 krekeriai, namy gamybos dzemas

Pries pateikdami uzsakyma, visada informuokite aptarnaujantj personala apie bet kokias alergijas ar netoleravima. Ne visi ingredientai yra nurodyti masy meniu, todél negalime garantuoti visisko alergeny nebuvimo. I§sami informacija

apie keturiolika teis¢s aktuose numatyty alergeny pateikiama paprasius, taciau negalime suteikti informacijos apie kitus alergenus. 10 % pasirenkamas aptarnavimo mokestis bus taikomas 10 ar daugiau asmeny grupéms.
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