
ŠEFO KOMPLIMENTAS
 Šviežia austrė su yuzu ikrais, raudonojo vyno acto emulsija ir

marinuotu šalotiniu svogūnu

ŠALTASIS UŽKANDIS
 Aštuonkojo karpačas su kaliaropės ir agurko ravioliais, rūkytais

ikrais ir žaliuoju trumų aioli

KARŠTASIS PATIEKALAS
 Lėtai kepti ėriuko šonkauliukai su švelniu svogūnų kremu,

karamelizuotais burokėliais, bulvių gratinu ir sodriu ėriuko sultinio
padažu

arba

 Švelniai kepta jūrinio ešerio filė su burokėlių ir minkšto sūrio
ravioliais, topinambų kremu, klasikiniu beurre blanc padažu ir

mėtų aliejumi

DESERTAS
 Vanilinė panna cotta su šokolado trupiniais (crumble), braškių

sorbetu ir lengvai keptu baltuoju šokoladu

R O M A N T I Š K A  V A K A R I E N Ė

Romantiška degustacinė vakarienė su pasitikimo taure, vasario 12–15 d.
Vakarienės pradžia pasirenkama 18:00–21:00 val., 79 EUR / asm.,
Staliukų rezervacija: astorija.brasserie@radissoncollection.com, 

+370 5 236 0840 arba Tablein.

https://radisson-collection-astorija-brasserie-bar.tablein.com/lt

