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Kreminė Jeruzalės artišokų sriuba

D I E N O S  P A S I Ū L Y M A S

Kiekvieną darbo dieną mūsų šefas paruošia ką nors
ypatingo – įkvėpto sezono, šviežių ingredientų 

ar tiesiog geros idėjos.
 Pasiteiraukite padavėjo apie šiandienos patiekalą.
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S R I U B O S  I R  S A L O T O S

Jei turite maisto alergijų ar netoleruojate tam tikrų produktų, prieš užsakydami praneškite mūsų personalui.
 Išsami informacija apie patiekaluose esančius alergenus pateikiama pagal pageidavimą.
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