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PRIESPIETIS

Alyvuoges

8

Marinuotos meduje su citrusais, zolelemis ir cesnakais

Prancuziska vytinta desra

9

Tradicines prancuziskos vytintos desros griezineliai,
marinuoti agurkeliai

JUros eSerio karpacas

Sviezio jiros eerio griezinéliai, ¢ili aliejus, avokady kremas,

trumy ajolis

Putpeles maltinys
Bolivines balandos spragesiai, karamelizuoti obuoliai,

trijy suriy padazas

Anties kepenele
Kepta anties kepenele, skrudinta namy sviestiné
bandele, marinuotas Salotinis svogunas, Saltalankiy padazas

Marinuoti burokeliai

N\ PATIEKALAI

Virti marinuoti raudonieji burokeliai, minkstas varskes
ir kalendry kremas, skaldyti lazdyno rieSutai

Astuonkojis

Keptas astuonkojis, saldziyjy bulviy ir grietinéles tyre,
marinuoti agurkai

Jautienos kapotinis

PatarSKa e 29
Patarskos krutinele, topinamby kremas, skrudinti grikiai,
brokoliy stiebai, serbenty padazas
B SO Y S e 29
Svieste kepta eserio file, karamelizuotos morkos,
baltojo vyno padazas
EINIONG oo 38
// Elnienos nugarines kepsnys, bulviy gratinas su brandintu
suriu, kreivabude, porto vyno redukcija
UZKANDZIAI ZiediNis KOPUSLAS oo 18
Keptas Ziedinis kopuUstas, rieSuty sviesto glajus,
14 graikiskas jogurtas, traskus avinzirniai
MIGHOS ottt 21
Salotiniai svogiinai, saliero stiebas, grietinéles ir
........................................... 12 baltojo vyno padazas. Tiekiamos su gruzdintomis
prancuziskomis bulvytemis
Jautienos NUQAriNe  ........ressseesssssseeeinnns 42
19 Brandintas jautienos nugarines kepsnys, krienuose
''''''''''''''''''''''''''''' marinuotos ir keptos bulves, marinuoti kepti svoguneliai,
raudonojo vyno ir rozmariny demi-glace padazas
............................................ 11 * ‘o’ *
........................................... 7 GARNYRATI
BUIVYLES FI oo 7
Bulvytes fri SU trumais.....ccooieeieneesee et 9
........................................ 18 Kepti brokoliy stiebai........cocceierrienreircescesce e, ©
Kapota jautienos iépjova, &alotiniai svog[mai, %paraginés pupelés ................................................................................. 6
Zal10S105 SALOLOS. ..eeeieiicee s 6

grudetosios garstycios, saldziartgstes duonos skrebutis,

trumy-petrazoliy emulsija

SRIUBOS IR SALOTON
........................................... 14 DIENOS PASTIULYMAS

Svoguny sriuba
Vistienos sultinys, kepti karamelizuoti svogunai,

sviestas, skrudintas prancuziskas batonas, Grujeras

Kremine Jeruzalées artiSoky sriuba
Marinuoti Jeruzales artiSokai, artiSoky traskutis, krapy aliejus

Nicos salotos
Lapinés salotos, Sparagines pupeles, putpeliy
kiauSiniai, krienuose marinuotos bulvytes, tuno file, baltojo

vyno acto ir garstyciy uzpilas

Glazuruotos morkos

MazZos bulvytes.................

Kiekvieng darbo dieng musy Sefas paruosia kg nors

..................................... 11 ypatingo — jkvepto sezono, $vieziy ingredienty
ar tiesiog geros idéejos.
........................................... 19 Pasiteiraukite padaveéjo apie Siandienos patiekala.

DESERTAI IR SURIA]

J

Pavlova

12

Sezonines SviezZios Uogos,
maskarponés kremas, traskus
morengas ir uogy padazas

Suriy rinkinys
16

Ozkos, avies ir karves pieno suriy
rinkinys, patiekiamas su krekeriais
ir apelsiny marmeladu

Sokoladinis fondanas
12

Sodrus, Siltas Sokoladinis pyragas su
minkstu, tirpstanciu vidum,
patiekiamas su pistacijy ledais
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Jei turite maisto alergijy ar netoleruojate tam tikry produkty, prie$ uzsakydami praneskite masy personalui.

ISsami informacija apie patiekaluose esancius alergenus pateikiama pagal pageidavima.




